Udvalgte materialer om arbejdsmilje til:

RESTAURANTER,
CAFEER OG BARER

nchefzellesskab for Arbejdsmilja



Kom godtigang

Om ansvar og pligter, samarbejde, organisering, APV mm.

Branchevejledning

Opskriften pa et godt arbejdsmilje

Instruktionsfilm
Den gode modtagelse

Branchevejledning e —
Instruktionsfilm Unge under 18 ar it
AMO'’s opgaver i hotel- og "m%wm
Website restaurations-
“Ville onske at han var min chef...” branchen
Kursus Pjece . .
Safe to work Gravide i job
Faktaark Faktaark —
Natarbejde og helbredskontrol Om arbejdsmiljeuddannelse
Instruktionsfilm Faktaark o ) N
Ansvar og pligter Om den arlige arbejdsmiljedroftelse
Faktaark Faktaark
Unge i restaurationsbranchen Om organisering af arbejdsmiljoarbejdet
Kampagne Tema . .
Kom godt fra start pa ungmedjob.dk Ny arbejdsmiljerepraesentant
Tema Tem.a . . .
Sikker sommer for unge under 18 ar Guide til et godt arbejdsmiljo
Pjece Branchevejledning
Elevtrivsel APV for festudlejere
Forebyg ulykker

Om skaereulykker, faldulykker og forebyggelse generelt
Tema
Leer af ulykker og naervedulykker

Tema
Sikker instruktion (arbejdsgivere)
Instruktionsfilm

Sikker pa foedderne?

Instruktionsfilm

Forebyg faldulykker i kekkenet

Instruktionsfilm

Forebyg skeaereulykker i kokkenet —
Instruktionsfilm 3:55@‘{?& a
Forebyggelse af ulykker i kekkenet \

Branchevejledning

Opstilling af telte

n:.fﬂd\

Pjece

Fald ikke ned nar du skal op




Forebyg smerter

Om ergonomi, arbejdsstillinger og tunge loft mv.

Tema
Tal om smerter

Tema

EGA i kokkener

Instruktionsfilm
Forebyggelse af muskel- og
skeletbesveer

Instruktionsfilm

Med kroppen som redskab
Instruktionsfilm

Handtering af affald
Instruktionsfilm

Handtering af borde og stole

Tema

Respekt for kroppens graenser
Pjece

Server med manér

Stgj, indeklima og kemi

Pjecer, branchevejledninger og temaer

Branchevejledning
Guide fra AT til kemisk risikovurdering

Branchevejledning
Opskriften pa et godt arbejdsmiljo
Tema

Sikker brug af kemi

Pjece

Forurening fra levende lys
Pjece

Luftforurening i
restaurationskekkener

Pjece
Om stoj- og akustikregulering i kokkener
Faktaark

Udsugning ved opvaskemaskiner - Hotel
og restauration

Branchevejledning BEHOLD
Behold horelsen: HORELSEN
Spillesteder

Gode rad til medarbejderne
Materialer til brug ved instruktion mv

Tema

Sikker instruktion (medarbejdere)

Instruktionsfilm

Sikker pa fodderne?
Plakat

6 gode rad om handsker

Kampagne

Ondt vand

Instruktionsfilm

Sprog og krop i konflikter

Instruktionsfilm

Forebyg faldulykker i kekkenet

Instruktionsfilm
Forebyg skaereulykker
i kokkenet

Pjece
Bedre arbejdsmilje for
kokkenmedarbejdere

Pjece ks
Fald ikke ned nar du skal op zea
Pjece

Server med manér



Godt psykisk arbejdsmiljo
Om tidspres, natarbejde, voldsomme oplevelser mm.

Veerktoj
STRESS - forebyggelse og handtering

ss

Veerktoj Fshl:R E

o8 hinctermg

Uklare og modstridende krav

Website
“Ville onske at han var min chef...”

o

are og modstridend®

KRAV

Pjece
Alenearbejde i hotel og restauration

Pjece
Den gode samtale i vanskelige situationer

Pjece
Fra stress til trivsel: Hotel og restauration

Branchevejledning
Voldsomme oplevelser og chokerende begivenheder

Hvor gar graensen?
Handtering af konflikter, vold, trusler og kraeenkende adfaerd
Veerktoj

Tryghed, tolerance og respekt

Instruktionsfilm
Sprog og krop i konflikter
Instruktionsfilm >

Voksenmobning R

Tema
Leer at handtere konflikter pa arbejdspladsen

Tema
Hvor gar graensen

Pjece
Forebyggelse af Vold og Trusler: Hotel og restauration
Pjece

Mobning i hotel- og restaurationsbranchen
Pjece

En vaerktojskasse om konflikthandtering:
Hotel- og restaurationsbranchen

Branchevejledning
Voldsomme oplevelser og chokerende
begivenheder

Branchevejledning
Doermaend og vold

Transport
Service — Turisme
Jord til Bord

BFA

Branchefzellesskab for Arbejdsmilja




